LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’& MAITAIL ENJOY YOUR MEAL ¢ »

MENUS DU 10 AOUT AU 14 AOUT 2026

MATIN MIDI SOIR
PAIN
CAFE / MILO / LAIT
LUNDI BEURRE / CONFITURE PRE -RENTREE
/ FROMAGE
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT POULET ROTI POISSON FRIT
MARDI BEURRE / CONFITURE SAUCE TAMARIN SAUCE A LA CHINOISE
/ FROMAGE BROCOLIS MIX PATES SPAGHETTI
COUPELLE DE FRUITS DELICE AUX FRUITS
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT BLANQUETTE DE VEAU STEACK HACHEE
MERCREDI | geurre / coNprrure AUX NAVETS SAUCE POIVRE
/ FROMAGE HARICOTS VERTS ET RIZ | BROCOLIS & CHOUX
VIENOISERIE ECLAIR AU CHOCOLAT FLEUR
COMPOTE DE POMMES
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT FRIAND DINDONNEAU
JEUDI BEURRE / CONFITURE PORC AIGRE DOUCE SAUCE MOUTARDE
/ FROMAGE RIZ MAIS ET RIZ
FRAUIT DE SAISON BEIGNET AU
CHOCOLAT
PAIN SALADE BAR
CATE / MILO / LAIT BLANQUETTE DE
VENDREDI | BEURRE / CONFITURE | POISSON CURRY AU POTA
/ FROMAGE PRINTANIERE DE
FRUIT LEGUMES
YAOURT AUX FRUITS
INFIRMIER

PROVISEUR

SECRETAIRE GENERAL ¢

Ce menu est susceptible d’étre modifieg

Merci de votre compréhension

h fonction des arrivages.




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A MAITAI ENJOY YOUR MEAL ! »

MENUS DU 17 AOUT AU 21 AOUT 2026

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT BLANQUETTE DE VEAU COTE DE PORC
LUNDI BEURRE / CONFITURE RIZ PILAF SAUCE TAMARIN
/ FROMAGE FRUIT PATES MACARONI
FROMAGE AVEC PAPAYE VERTE
DELICE AUX FRUITS
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT PIZZ.A CORDON BLEU
MARDI BEURRE / CONFITURE BEUF BOURGUIGNON SAUCE BARBECUE
/ FROMAGE AUX MANIOC POELEE CHAMPETRE
PATES SPAGHETTI ECLAIR AU CHOCOLAT
COMPOTE DE POMMES
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
: CAFE / MILO / LAIT POISSON FRIT SAUTE DE VEAU AUX
MERCREDI BEURRE / CONFITURE PATES TORSADES CHAMPIGNONS
{ FROMAGE AVEC BROCOLIS RIZ
NUTELLA YAOURT A BOIRE FRUIT
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT POULET AU CURRY ENTRECOTE ROTI
J EUD I BEURRE / CONFITURE RIZ SAUCE AU POIVRE
{ FROMAGE FRUIT DE SAISON HARICOTS VERTS
BEIGNET AU
CHOCOLAT
PAIN SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT ROTI DE PORC
VENDREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE MOUTARDE
/ FROMAGE RIZ AVEC HARICOTS
DONUTS
INFIRMIER

PROVISEUR

SECRETAIRE GENERAL
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Merci de votre compréhension

Ce menu est susceptible d’étre modifié en fonction des arrivages.




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A MAITAIL ENJOY YOUR MEAL ¢ »

MENUS DU 24 AOUT AU 28 AOUT 2026

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT PORC AU TARO BLANQUETTE DE
LUNDI BEURRE / CONFITURE RIZ POISSON
[ FROMAGE COUPELLE DE FRUITS BROCOLIS & CHOUX
FLEUR
PARIS BREST
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT NUGGETS DE POULET HACHI PARMENTIER
MARDI BEURRE / CONFITURE SAUCE TAMARIN PARIS BREST
/ FROMAGE BROCOLIS MIX FRUIT
YAOURT A BOIRE
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAF¥E / MILO / LAIT VEAU ROTI ROUGAIL DE SAUCISSE
MERCREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE A LA CREME RIZ
/ FROMAGE HARICOTS VERTS DELICE AUX FRUITS
YAOURT AUX FRUITS COMPOTE DE POMMES
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT POULET & VIANDE ROTI | VIANDE AUX LEGUMES
J EUDI BEURRE / CONFITURE SAUCE ROQUEFORT PATES TORSADES
/ FROMAGE FRITES AVEC MAIS
FRUIT DE SAISON FLAN AU CARAMEL
PAIN SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT POISSON FRIT
VENDREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE BARBECUE
{ FROMAGE BROCOLIS
JAMBON BEIGNET AU CHOCOLAT
SECRETAIRE GENERAL INFIRMIER

PROVISEUR
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Merci de votre compréhension

Ce menu est susceptible d’étre modifié en fonction des arrivages.




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE VOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A MAITAIL ENJOY YOUR MEAL ¢ »

MENUS DU 31 AOUT AU 04 SEPTEMBRE 2026

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFLE / MILO / LAIT SAUCISSE DE TOULOUSE VEAU ROTI
LUNDI BEURRE / CONFITURE LENTILLES SAUCE A LA CREME
{ FROMAGE YAOURT AUX FRUITS RIZ AVEC HARICOTS
VERTS
TARTES VARIEES
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT QUICHE LORRAINE POULET ROTI
MARDI BEURRE / CONFITURE PORC AU PATATES SAUCE BARBECUE
/ FROMAGE DOUCES PRINTANIERE DE
RIZ LEGUMES
POMME / ORANGE YAOURT SUCRE
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE /MILO / LAIT POISSON FRIT ENTRECOTE ROTI
MERCREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE A LA CHINOISE SAUCE AU POIVRE
/ FROMAGE PATES SPAGHETTI AVEC POELEE CHAMPETRE
PAPAYE BROCOLIS KIWI
COUPELLE DE FRUITS
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT MA’A TINITO AU POULET POISSON FRIT
J EUDI BEURRE / CONFITURE RIZ SAUCE ROQUEFORT
/ FROMAGE MOUSSE AU CHOCOLAT PATES SPAGHETTI
AVEC MAIS
LETCHI AUX AMANDES
PAIN SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT VEAU BASQUAISE
VENDREDI BEURRE / CONFITURE PUREE
/ FROMAGE BEIGNET AU CHOCOLAT
NUTELLA
PROVISEUR SECRETAIRE GENERAL INFIRMIER
ROFESS GOFES;
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Ce menu est susceptible d’étre modifié en fonction des arrivages.

Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

« BON APPETIT, TAMA’A MAITAI ENJOY YOUR MEAL ! »

MENUS DU 07 SEPEMBRE AU 11 SEPTEMBRE 2026

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CA¥E / MILO / LAIT PATE DE CAMPAGNE ROTI DE PORC
LUNDI BEURRE / CONFITURE BLANQUETTE DE VEAU SAUCE MOUTARDE
/ FROMAGE RIZ PRINTANIERE DE
FRUIT LEGUMES
ECLAIR AU CHOCOLAT
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT STEACK HACHEE POISSON A LA
MARDI BEURRE / CONFITURE SAUCE MOUTARDE CHINOISE
/ FROMAGE PATES MACARONI AVEC RIZ
BROCOLIS COUPELLE DE FRUITS
YAOURT A SECOUER
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFL / MILO / LAIT POULET ROTI BLANQUETTE DE VEAU
MERCREDI BEURRE / CONFITURE SAUCE BARBECUE PATES SPAGHETTI
/ FROMAGE SALADE RUSSE AVEC MAIS
FRUIT DONUTS DELICE SUCRE
PAIN SALADE BAR SALADE BAR
CAFE / MILO / LAIT COUSCOUS ROYALE POISSON FRIT
J EUDI BEURRE / CONFITURE SEMOULE SAUCE AU CURRY
/ FROMAGE FRUIT DE SAISON BROCOLIS
TARTES VARIEES
PAIN SALADE BAR
CAFE / MILO /LAIT CASSOULET AU
VENDREDI BEURRE / CONFITURE FROMAGE
/ FROMAGE RIZ
VIENNOISERIE COMPOTE DE POMMES
PROVISEUR SECRETAIRE GENERAL INFIRMIER
N i

Merci de votre compréhension

Ce menu est susceptible d’étre modifié en fonction des arrivages.




