LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’A& MAITAI ENJOY YOUR MEAL

MENUS DU 27 MAI AU 31 MAI 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE FRIAND
LUNDI CAFE / MILO / LAIT FROMAGE ROTI DE VEAU
BEURRE / CONFITURE / BOULETTES DE AVEC SON JUS
FROMAGE B®EUF HARICOTS VERTS
PATES SPAGHETTI | COUPELLE DE FRUIT
YAOURT AUX FRUITS
PAIN SALADE DE SALADE MACEDOINE
MARDI CAFE / MILO / LAIT CONCOMBRES POISSON PANE
BEURRE / CONFITURE / | B(EUF A LA CHINOISE SAUCE TARTARE
FROMAGE PUREE BROCOLIS MIX
GLACE LILICUP FRUIT DE SAISON
PAIN SALADE DE SALADE DE CAROTTES
CAFE / MILO / LAIT BETTERAVES PORC SAUCE HUITRE
MERCREDI | BEURRE / CONFITURE / VEAU MARENGO RIZ
FROMAGE GRATIN CHOUX BEIGNET AU
PATE DE CAMPAGNE FLEURS CHOCOLAT
COMPOTE DE POMMES
PAIN SALADE DE SALADE DE MAIS
JEUDI CAFE / MILO / LAIT CAROTTES RAGOUT DE BEUF
BEURRE / CONFITURE / | pPOQULET AUX TARO PRINTANIERE DE
FROMAGE RIZ LEGUMES
ECLAIR AU YAOURT A BOIRE
CHOCOLAT
PAIN SALADE DE
CAFE / MILO / LAIT TOMATES
VENDREDI BEURRE / CONFITURE / BLANQUETTE DE
FROMAGE POISSON
BROCOLIS MIX
FRUIT DE SAISON
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Merci de votre compréhension




LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’A MAITAIL ENJOY YOUR MEAL

MENUS DU 03 JUIN AU 07 JUIN 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE CRABE SALADE DE
LUNDI CAFE / MILO / LAIT BLANQUETTE DE CONCOMBRES
BEURRE / CONFITURE / VEAU LENTILLES
FROMAGE PATES MACARONI CORNED BEEF / RIZ
COUPELLE DE FRUIT | GLACE SANDWICH
PAIN SALADE DE SALADE DE CHOUX
MARDI CAFE / MILO / LAIT TOMATES B@EUF A LA CHINOISE
BEURRE / CONFITURE / STEACK HACHE PUREE
FROMAGE SAUCE A LA CREME | DELICE AUX FRUITS
HARICOTS VERTS
FRUIT DE SAISON
PAIN FRIAND AU SALADE DE
MERCREDI CAFE / MILO / LAIT FROMAGE BETTERAVES
BEURRE / CONFITURE / SAUCISSE DE DINDONNEAU ROTI
FROMAGE TOULOUSE SAUCE A LA CREME
NUTELLA SAUCE BARBECUE HARICOTS VERTS
BROCOLIS TARTE
YAOURTAUX FRUITS
PAIN SALADE DE SALADE CHINOISE
JEUDI CAFE / MILO / LAIT BETTERAVES CORDON BLEU
BEURRE / CONFITURE / POULET ROTI SAUCE KETCHUP
FROMAGE SAUCE ROQUEFORT PRINTANIERE DE
FRITES LEGUMES
FRUIT DE SAISON MONA CARAMEL
PAIN SALADE DE POMMES
CAFE / MILO / LAIT DE TERRE
VENDREDI BEURRE / CONFITURE / POISSON / SAUCE
FROMAGE BASQUAISE
CHOUX-FLEURS
HARICOTS VERTS
BEIGNET CHOCOLAT
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LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’A& MAITAL ENJOY YOUR MEAL

MENUS DU 10 JUIN AU 14 JUIN 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE VERTE FRIAND
LUNDI CAFE / MILO / LAIT PATES TORSADES ROTI DE BAEUF
BEURRE / CONFITURE / BOLOGNAISE AVEC SON JUS
FROMAGE FROMAGE PRINTANIERE DE
FRUIT DE SAISON LEGUMES
CREME DESSERT
PAIN SALADE DE SALADE DE
MARDI CAFE / MILO / LAIT CAROTTES CHOUX / CAROTTES
BEURRE / CONFITURE / COUSCOUS CORNED BEEF
FROMAGE SEMOULE PETIT POIS
ECLAIR AU CAROTTES
CHOCOLAT RIZ
COUPELLE DE FRUIT
PAIN SALADE CHINOISE SALADE DE
CAFE / MILO / LAIT KAI FAN BETTERAVES
MERCREDI | Brurre / conriTure / YAOURT AUX FRUITS CORDON BLEU
FROMAGE SAUCE KETCHUP
GLACE SANDWICH
PAIN SALADE DE SALADE RUSSE
JEUDI CAFE / MILO / LAIT FROMAGE STEACK HACHE
BEURRE / CONFITURE/ |  pOULET AU CURRY AVEC SON JUS
FROMAGE RIZ HARICOTS VERTS
FRUIT DE SAISON MONA CHOCOLAT
PAIN SALADE MACEDOINE
CAFE / MILO / LAIT POISSON PANE
VENDREDI BEURRE / CONFITURE / | pOELEE CHAMPETRE
FROMAGE GLACE
INFIRMIER
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LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’A MAITAIL ENJOY YOUR MEAL

MENUS DU 17 JUIN AU 21 JUIN 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN PATE DE CAMPAGNE SALADE VERTE
LUNDI CAFE / MILO / LAIT RAGOUT DE BEUF ROTI DE PORC
BEURRE / CONFITURE / | pOMMES DE TERRE SAUCE
FROMAGE COUPELLE DE CHARCUTIERE
FRUITS HARICOTS VERTS
FRUIT DE SAISON
PAIN SALADE VERTE SALADE
MARDI CAFE / MILO / LAIT POISSON CRU PIEMENTAISE
BEURRE / CONFITURE/ | AU LAIT DE COCO DINDONNEAU
FROMAGE RIZ SAUCE AIGRE DOUCE
FRUIT DE SAISON BROCOLIS MIX
COMPOTE DE
BANANE
PAIN SALADE DE THON | SALADE D’ASPERGES
MERCREDI CAFE / MILO / LAIT POULET ROTI BLANQUETTE DE
BEURRE / CONFITURE / AVEC SON JUS VEAU
FROMAGE BROCOLIS / PATES PUREE
COUPELLE DE FRUITS TORSADES ECLAIR AU
YAOURT AUX FRUITS CHOCOLAT
PAIN SALADE DE SALADE
JEUDI CAFE / MILO / LAIT CONCOMBRES POISSON PANE
BEURRE / CONFITURE/ | PORC A L’ANANAS SAUCE TARTARE
FROMAGE RIZ LEGUMES MIX
MONA CHOCOLAT | YAOURT AUX FRUITS
PAIN SALADE DE
CAFE / MILO / LAIT TOMATES
VENDREDI BEURRE / CONFITURE / POULET PETIT POIS
FROMAGE CAROTTES
PATES SPAGHETTI
COMPOTE DE
BANANE
\
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Merci de votre compréhension
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LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’ & MAITAL ENJOY YOUR MEAL
MENUS DU 24 JUIN AU 28 JUIN 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE SALADE DE
LUNDI CAFE / MILO / LAIT CAROTTES CONCOMBRES
BEURRE / CONFITURE / CORDON BLEU POULET ROTI
FROMAGE SAUCE POIVRE SAUCE BARBECUE
POMMES DE TERRE HARICOTS VERTS
COUPELLE DE FRUIT | YAOURT AUX FRUITS
PAIN SALADE DE SALADE MACEDOINE
MARDI ‘CAFE / MILO / LAIT BETTERAVES VEAU ROTI
BEURRE / CONFITURE / RAGOUT POMMES DE TERRE A
FROMAGE DINDONNEAU LA VAPEUR
BROCOLIS COMPOTE DE
DELICE SUCRE POMMES
PAIN SALADE DE TOMATES FRIAND AU FROMAGE
CAFE / MILO / LAIT TAJINE DE POULET ROUGAIL SAUCISSE
MERCREDI BEURRE / CONFITURE / AUX POMMES RIZ
FROMAGE SEMOULE FRUIT DE SAISON
JAMBON BEIGNET AU
CHOCOLAT
PAIN SALADE DE JAMBON SALADE VERTE
CAFE / MILO / LAIT FROMAGE LASAGNE
J EUDI BEURRE / CONFITURE / MA’A TINITO GLACE LILICUP
FROMAGE RIZ
FRUIT DE SAISON
PAIN PIZZA FAIT MAISON
CAFE / MILO /LAIT HAURA FRIT
VENDREDI BEURRE / CONFITURE / SAUCE CREME AUX
FROMAGE POIREAUX
PRINTANIERE DE
LEGUMES
CREME CHOCOLAT
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e menu est susceptible d’étre modifié en fonction des arrivages.
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LE CHEF DE CUISINE ET SON EQUIPE YOUS SOUHAITENT

BON APPETIT, TAMA’A MAITAL ENJOY YOUR MEAL
MENUS DU 01 JUILLET AU 05 JUILLET 2024

MATIN MIDI SOIR
PAIN SALADE DE FROMAGE SALADE DE
CAFE / MILO / LAIT HACHIS PARMENTIER CONCOMBRES
LUNDI BEURRE / CONFITURE / YAOURT A BOIRE PATES A LA
FROMAGE CARBONARA
POISSON / CREVETTES
COUPELLE DE FRUIT
PAIN SALADE DE TOMATES SALADE DE
CAFE / MILO / LAIT POULET ROTI BETTERAVES
MARDI BEURRE / CONFITURE / AVEC SON JUS DINDONNEAU AUX
FROMAGE BROCOLIS AUX CHAMPIGNONS
LARDONS PUREE
FRUIT / FROMAGE FRUIT DE SAISON
PAIN SALADE DE CAROTTES SALADE VERTE
CAFE / MILO / LAIT CHILI CON CARNE STEACK DE POISSON
MERCREDI BEURRE / CONFITURE / RIZ SAUCE CURRY
FROMAGE BEIGNET AU HARICOTS VERTS
CHOCOLAT YAOURT A BOIRE
PAIN SALADE MACEDOINE SALADE DE FROMAGE
CAFE / MILO / LAIT POULET AUX PORC AU TARO
J EUDI BEURRE / CONFITURE / AUBERGINES RIZ
FROMAGE SAUCE TOMATE FRUIT DE SAISON
PATES TORSADES
DELICE SUCRE
PAIN SALADE VARIEE
CAFE / MILO / LAIT CASSOULET
VENDREDI BEURRE / CONFITURE / DESSERTS VARIES
FROMAGE
INFIRMIER
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